Menus de banquets 2017

Menu a 28,00€

Saumon mariné sur son pain perdu
Filet de daurade sébaste sauce pesto
Nage de truite aux agrumes
Salade de gésiers

skeskok sk
Cuisse de canard a 1’orange
Filet mignon sauce bordelaise
Emincé de cigaline infusé a | estragon
Dos de cabillaud aux chorizos

Roulé de dinde sauce forestic¢re Punch
Muscadet

sur/lie
Cotes du

Menu a 30,00€

Dos de cabillaud sauce chorizo
Pavé de brochet sauce aux épices
Filet de perche sauce armoricaine

sekoksk
Poirine de canard farcie

Aux cépes sauce guérandaise

Pavé de kangourou sauce poivre

Les suppléments

Palet de veau forestier Blue lagon
Gigot d agneau roti au thym Cote du
Lubéron
Bordeaux terres

Tarif pour banquets sur place

4 N

Menu a 34.00€

Filet de bar ,douceur vanille
Escalope de sandre sauce saint jacques
Eventail de rouget et saint jacques
Au pesto
Déclinaison de saumon et de st jacques
marinés
sekkok
Tournedos d’autruche sauce pamplemousse
Brandille de magret de canard mariné sauce
griotte

Marguaritta
Chardonnay
Saint Chinian

I

Menu 2 40,00€ \
Assiette du pécheur (+3.50)
Foie gras de canard nature ou aux rougets
Brochette de lotte et saint jacques au safran
Symphonie gourmande aux milles saveurs

skskokok

Brochette de magret de canard
Sauce caramel beurre salé
Tournedos de filet de beeuf
Poélé sauce morilles (+3.50)
Carré de veau sauce cepes

Pinacolada red
Sylvaner
Cotes de

bourgs




